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OCTUBRE BASAL

Aquest menú està supervisat per la nostra dietista nutricionista Sandra Gervilla (col·legiada CODINUCAT 001027).  Consulteu la valoració nutricional a www.camposestela.com (apartat "Menú")
Informació sobre al·lèrgens disponible per a les famílies; podeu sol·licitar - la sempre que ho necessiteu contactant amb coordina ció al vostre centre.
Els fruits secs inclosos al menú es proporcionaran triturats d’I3 a I5 i, a partir de primària, sencers de manera controlada, d’acord amb el Reial Decret 315/2025.
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